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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Chlorophyta ;
Classe : Ulvophyceae ;
Ordre : Bryopsidales ;
Famille : Caulerpaceae ;
Genre : Caulerpa ;

Synonymes :  Fucus racemosa Forsskal ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sea Grapes, Green algae, , Ararucip lai-lai, Budu tasi, Fuafua, Konini,
Lelatu, Letato, Limu eka, Limu fuafua, Ofu limu, Na, Nama, Nama levulevu, Te'emoa, Te'epuaka, Toke ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : algues, frondes, algues{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Algae, Fronds, Seaweed{{{0(+x) Il se mange cru
ou en salade. Il est souvent consommé avec de la noix de coco fraîchement râpée ou du lait de coco

Partie testée : algue{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Seaweed{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

90 0 0 0 0 0 0 0

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 
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