Capsicum annuum L., 1753 cv. 'De Arbol'
(Piment du Mexique)

Identifiants : 6397/capannbc3
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¢ Classification phylogénétique :
o Clade : Angiospermes ;
o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;
o Clade : Lamiidées ;
o Ordre : Solanales ;
o Famille : Solanaceae ;
e Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Solanales ;
o Famille : Solanaceae ;
o Genre : Capsicum ;

* Synonymes frangais : piment long du Mexique ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Mexican finger pepper , chile de arbol (es), pico de pajaro (es,mx), cola
de rata (es,mx), pimienta alfilerillo (es) ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Fruit (fruits?’™ [nourriture/aliment et/ou assaisonnement{@? : épice?”™]) comestible.(1%)
Détails :

Selon les variétés, le caractére piquant est plus ou moins développét®”™ : ainsi, on distingue : les piments doux (dont les
poivrons) des piments fortst{@", plante trés cultivée dans le monde ; nombreuses-x variétés et cultivars{?/t,

A

néant, inconnus ou indéterminés.(1*) ATTENTION : le fruit, et plus particuliérement les grainest{®?, peut provoquer des
inflammations internes sérieuses?™ proportionnellement a I'intensité du piquant (mesurée sur I'échelle de Scoville) et
relatif au taux de capsaicine contenut{@?,

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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