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Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o QOrdre : Ericales ;

o Famille : Theaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;

o QOrdre : Ebenales ;

o Famille : Tetrameristaceae ;
o Genre : Camellia;

e Synonymes : Camellia banksiana Lindl. ex Champ, Camellia drupifera Lour, Camellia obscura Nakai, Camellia oleosa (Lour.)
Rehder, Camellia podogyna (H. Lev.) Melch, Camellia sasanqua Blanco [lllegitimate], Drupifera oleosa (Lour.) Raf, Thea
biflora Hayata, Thea drupifera (Lour.) Pierre, Thea oleifera (Abel) Rehder & E. H. Wilson, Thea podogyna H. Lev, Thea
sasanqua var. loureiroi Pierre ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Tea-Oil Plant, Tea Oil Camellia, Chau-kung, Du-tra, Hinguwa, So ;

@@

* Note comestibilité : **

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : graines - huile, fleurs, feuilles - thgt{0() (raduction automatique) | orjginal : Seeds - oil, Flowers, Leaves -
tea®™ Une huile comestible est extraite des graines

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e Note médicinale : **

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
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° 5"Plants For a Future” (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Camellia_oleifera ;

dont classification :

dont livres et bases de données : ® Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de %"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Arora, R. K., 2014, Diversity in Underutilized Plant Species - An Asia-Pacific Perspective. Bioversity International. p
112 ; Chen, J., et al, 2010, Identification and evaluation of antioxidants defatted Camellia oleifera seeds by
isopropanol slating-out pretreatment. Food Chemistry 121: 1246-1254 ; Hu, Shiu-ying, 2005, Food Plants of China.
The Chinese University Press. p 554 ; Kunshan, Shi, Non-wood forest products in Asia. FAO Corporate Document
Repository ; Liu, Yi-tao, & Long, Chun-Lin, 2002, Studies on Edible Flowers Consumed by Ethnic Groups in
Yunnan. Acta Botanica Yunnanica. 24(1):41-56 ; Savita, et al, 2006, Studies on wild edible plants of ethnic people in
east Sikkim. Asian J. of Bio Sci. (2006) Vol. 1 No. 2 : 117-125 (As Camellia drupifera) ; Schmidt-Vogt, D., 2001,
Secondary Forests in Swidden Agriculture in the Highland of Thailand. Journal of tropical Forest Science 13(4):
748-767
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