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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Boletales ;
Famille : Boletaceae ;
Genre : Boletus ;

Synonymes :  ? Boletus aereu ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Moreccio, Moro, ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Mushroom, Fungus{{{0(+x) Le corps fructifère est utilisé
dans les salades, rôti, frit, cuit et dans les sauces et mariné dans l'huile

Partie testée : champignon{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Mushroom{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

0 0 0 0 0 0 0

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Ouzouni, P. K., et al, 2009, Nutritional value and metal content of wild edible mushrooms collected from West
Macedonia and Epirus, Greece. Food Chemistry 115: 1575-1580 ; Pieroni, A., 1999, Gathered wild food plants in the
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Upper Valley of the Serchio River (Garfagnana), Central Italy. Economic Botany 53(3) pp 327-341
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