
Apium graveolens L., 1753 var. secalinum cv. 'Zwolse Krul'
(Celeri frisé)

Identifiants : 42440/apigrac3
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Dernière modification le 14/05/2024

Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Astéridées ;
Clade : Campanulidées ;
Ordre : Apiales ;
Famille : Apiaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Apiales ;
Famille : Apiaceae ;
Genre : Apium ;

Synonymes :  Celeri graveolens ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Smallage, Wild celery , Accio selvagge, Apio, Dania jangli, Kereviz, Krafs
barri ;

Note comestibilité : ****

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Le Céleri à Couper offre feuillage, drageons et rejets abondants. Les côtes du Céleri à Couper sont creuses, tendres, fines et
cassantes. Le Céleri à Couper est le légume idéal pour parfumer les potages, sauces, pot au feu. Attention: il est amer et
toxique en grande quantité. Les graines sont utilisées en petites quantités pour parfumer les soupes et les ragoûts. Les
feuilles sont utilisées comme légume. Ils sont utilisés dans les soupes et les ragoûts

Partie testée : graine{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Seed{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

0 0 0 0 0 0 0

néant, inconnus ou indéterminés.(1*) Les feuilles, dans les sols fertiles, accumulent dangereusement les nitrates{{{27(+x).

Note médicinale : ***

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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Par inconnu, via x

Nombre de graines au gramme : 2200 ;

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 
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