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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Monocotylédones ;
o Ordre : Asparagales ;

o Famille : Amaryllidaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe: Liliopsida;

o Ordre : Liliales ;

o Famille : Amaryllidaceae ;
o Tribu : Allieae ;

o Genre : Allium ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : wild onion ;

B N

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Feuille (feuilles : crues ou cuites [nourriture/aliment et/ou assaisonnement : aromate (fines-herbes et/ou condiment
aromatique)]{127t feyr (fleurs et bourgeons : crus ou cuits [nourriture/aliment et/ou garniture (accompagnement
décoratifigarnissant) {ex : confits, décoration des platsp{{{~~1, potherbe"@J]), graines (jeunes (vertes) ou mares (noires)
[assaisonnement : condiment piquant/poivré])u{{{~~1, racine (bulbes : crus ou cuits [nourriture/aliment et/ou
assaisonnement : aromate (fines-herbes et/ou condiment aromatique)t"2{"27 ot ‘parfois @7, poivré“Ppiquantl {ex :
confits, assaisonnement des sauces et plats®{"™}]) comestibles.(1%)

Détails :

Plusieurs espéces sont d'importance majeure dans I'alimentation7¢),

A

Précautions :

ATTENTION : risque de confusion entre certaines especes (notamment l'ail des ours [Allium ursinum]) et le muguet
(Convallaria majalis) ou la colchique (Colchium autumnale) qui sont tous les 2 trés toxiquest™™,

(1*)La plante entiére contiendrait des alcaloides, toxiques a fortes dosest®"™ : il ya eu des cas d'intoxication causée par la
consommation, en tres grandes quantités, la quantité et par quelques mammiféeres, de certains membres de ce genre ; les

chiens semblent étre particulierement sensiblest>®),

* Ardme et/ou texture : souvent fort et aromatique, proche de I'ail, de I'oignon, du poireau ou de la ciboulette ;

e Liens, sources et/ou références :
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o "Plants For A Future : Allium Species - the Perennial Onions" (en anglais) :
https://www.pfaf.org/user/cmspage.aspx?pageid=51 ;

dont classification :

dont livres et bases de données : Plantes sauvages comestibles (livre pages 24, 25, 73, 74, 208, 209, 210 et 211,
par S.G. Fleischhauer, J. Guthmann et R. Spiegelberger), 27Dictionnaire des plantes comestibles (livre, page 16,
par Louis Bubenicek) ;
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