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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o QOrdre : Fabales ;

o Famille : Fabaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Fabales ;

o Famille : Fabaceae ;

o Tribu : Galegeae ;

o Genre : Astragalus ;

* Synonymes : X (=) basionym, Astragalus lotoides Lam ;

¢ Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Chinese milk vetch, Purple cloud petals, , Hoangky Trungquoc,
Ziyunying ;

¢ Note comestibilité : ***

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

S{{{0(+x) (traduction automatique,

Parties comestibles : feuilles, graines, fleur )| Original : Leaves, Seeds, Flowers{®™ | es jeunes

feuilles sont consommeées cuites
Partie testée : feui“es{{{o(+x) (traduction automatique)
Original : Leavest{®®

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
0 0 0 0 0 0 0

A

ATTENTION : de nombreux membres de ce genre contiennent des hétérosides toxiques ; toutes les especes a gousses
comestibles peuvent étre distinguées par leur gousse ronde ou ovale qui ressemble un peu a une reine-claude ; un certain
nombre d'espéces aussi peuvent accumuler des niveaux toxiques de sélénium lorsqu'elles sont cultivées dans des sols qui
sont relativement riches en cet élément.ATTENTION : de nombreux membres de ce genre contiennent des hétérosides
toxiques ; toutes les especes a gousses comestibles peuvent étre distinguées par leur gousse ronde ou ovale qui ressemble
un peu a une reine-claude ; un certain nombre d'espéces aussi peuvent accumuler des niveaux toxiques de sélénium
lorsqu'elles sont cultivées dans des sols qui sont relativement riches en cet élémentt{5®),

¢ Note médicinale : *
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e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

Par Curtis, W., Botanical Magazine (1800-1948) Bot. Mag. vol. 33 (1811), via plantillustrations

¢ Liens, sources et/ou références :

° S"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?L atinName=Astragalus_sinicus ;

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Blamey, M and Grey-Wilson, C., 2005, Wild flowers of the Mediterranean. A & C Black London. p 86 ; Liu, Yi-tao, &
Long, Chun-Lin, 2002, Studies on Edible Flowers Consumed by Ethnic Groups in Yunnan. Acta Botanica
Yunnanica. 24(1):41-56 ; Mant. pl. 1:103. 1767 ; Pham-Hoang Ho, 1999, An lllustrated Flora of Vietham. Nha Xuat
Ban Tre. p 976 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 ONG, UK.
http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; READ ; Valder, P., 1999, The Garden Plants of China. Florilegium. p 352
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