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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;
Genre : Sesbania ;

Synonymes :  Aeschynomene grandiflora (L.) L. ;

Synonymes français : agati, sesban, agasta ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : sesbania, corkwood tree , Acham, Agache, Agase, Agasta, Agasti phul,
Agasthi, Agasti, Agathi, Agati, Agatoio, Agthio, Agust, Agusta, Ai-turi, Akatthi, Anari, Angkea dey, Angkie dei, Athi,
Avasinana, Avesi, Ayathio, Bagphal, Bak, Bakapushpam, Bakphul, Basna, Bogbibar, Bokful, Bok ful shak, Bokphul, Brede
malabar, Buko, Carebaab, Carekwaw, Chuchurangmei, Corkwood tree, Daun Turi, Dok khae baan, Feerumuranga, Geti,
Hatiya, Jerejere, Kacang turi, Kambang tuli, Kathuru murunga, Katuray, Katurumurunga kolle, Ke, Khae baan, Khae-khao,
Kathuru-murunga, Madga, Muni, Ogosti, Paukpan-byu, Peragathi, Peragatti, Scarlet Wisteria tree, Sesban, Shevari, Shiro-
gochou, So dua, Swamp pea, Ta-hua, Tien-tsing, Toroj, Turi, Vegetable hummingbird, West Indian Pea Tree ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s){{{0(+x) : fleurs, feuilles, jeunes gousses, légume{{{0(+x)µ.

Utilisation(s)/usage(s)µ{{{0(+x) culinaires :

-les graines sont fermentées et utilisées ;

-les feuilles et les fleurs sont utilisées comme légume ; feuilles cuites comme potherbe(dp*).

-les jeunes gousses sont également consommées ;

-les jeunes feuilles sont arrachées des tiges et légèrement bouillies ou cuites à la vapeur ou servies comme légume dans les
currys ;

-les fleurs blanches qui sont consommées contiennent une quantité considérable de sucre et de fer et sont dites avoir le
goût de champignons ; les fleurs de la variété à fleurs rouges sont amères et donc, celle-ci est seulement utilisée comme
plante ornementale ; les fleurs sont bouillies, frites ou utilisées dans les currys, les soupes et les ragoûts{{{0(+x).(1*)
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ATTENTION: Les graines sont toxiques. Ils sont fermentés et utilisés. Les feuilles et les fleurs sont utilisées comme légume.
Les jeunes gousses sont également consommées. Les jeunes feuilles sont arrachées des tiges et légèrement bouillies ou
cuites à la vapeur ou servies comme légume dans les currys. Les fleurs blanches qui sont consommées contiennent une
quantité considérable de sucre et de fer et auraient le goût de champignons. Les fleurs de la variété à fleurs rouges sont
amères et, par conséquent, elles ne sont utilisées que comme plante ornementale. Les fleurs sont bouillies, frites ou
utilisées dans les currys, les soupes et les ragoûts. L'écorce est grillée pour la soupe

Partie testée : fleurs{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Flowers{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

89 92 22 1.8 0 59 0.6 0

(1*)ATTENTION : les graines sont toxiques. (1*)ATTENTION0(+x) : les graines sont toxiques{{{0(+x).

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Statut :

Les feuilles sont vendues sur les marchés. Il est important au Sri Lanka{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : The leaves are sold in markets. It is important in Sri Lanka{{{0(+x).

Distribution :

Une plante tropicale. Il pousse dans les climats tropicaux et subtropicaux. Il pousse dans des endroits avec une
pluviométrie moyenne de 900-1200 mm et une plage de température de 17-25 ° C minimum et 25-37 ° C maximum.
Il est cultivé dans les villes côtières. Il fait bien dans les zones sèches et humides. Il pousse probablement jusqu'à
environ 1500 m d'altitude dans les régions tropicales. Il fait mieux dans les sols riches et humides. Il a besoin d'un
emplacement ensoleillé. Il est endommagé par le gel. Il peut pousser dans des endroits arides. Il convient aux
zones de rusticité 10-12. Au Yunnan{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : A tropical plant. It grows in tropical and subtropical climates. It grows in places with an average rainfall
of 900-1200 mm and a temperature range of 17-25Â°C minimum and 25-37Â°C maximum. It is cultivated in coastal
towns. It does well in both dry and moist areas. It probably grows up to about 1500 m altitude in tropical places. It
does best in rich moist soils. It needs a sunny location. It is damaged by frost. It can grow in arid places. It suits
hardiness zones 10-12. In Yunnan{{{0(+x).

Localisation :

Afrique, Andamans, Asie, Australie, Bangladesh, Bénin, Bhoutan, Burkina Faso, Cambodge, Cameroun, Cap-Vert,
Afrique centrale, Amérique centrale, Tchad, Chine, Colombie, Côte d'Ivoire, Cuba, Djibouti, République
dominicaine, Afrique de l'Est, Timor oriental, Érythrée, Éthiopie, Fidji, Guyane française, Gabon, Gambie, Ghana,
Guadeloupe, Guyanes, Guinée, Guinée, Guinée-Bissau, Guyane, Haïti, Hawaï, Himalaya, Inde, Indochine, Indonésie
*, Côte d'Ivoire, Jamaïque, Japon, Kenya, Laos, Libéria, Madagascar, Malawi, Malaisie, Maldives, Mali, Mariannes,
Marquises, Martinique, Mauritanie, Maurice, Mexique, Myanmar, Népal, Nigéria, Amérique du Nord, Inde du Nord-
Est, Pacifique, Pakistan , Panama, Papouasie-Nouvelle-Guinée, PNG, Philippines, Porto Rico, Réunion, Asie du
Sud-Est, Seychelles, Sénégal, Sierra Leone, Singapour, Somalie, Afrique du Sud, Afrique australe, Amérique du
Sud, Sri Lanka, Suriname,Taiwan, Tanzanie, Thaïlande, Timor-Leste, Togo, Tuvalu, Ouganda, USA, Venezuela,
Vietnam, Afrique de l'Ouest, Antilles, Yémen{{{0(+x) (traduction automatique).
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Original : Africa, Andamans, Asia, Australia, Bangladesh, Benin, Bhutan, Burkina Faso, Cambodia, Cameroon,
Cape Verde, Central Africa, Central America, Chad, China, Colombia, CÃ´te d'Ivoire, Cuba, Djibouti, Dominican
Republic, East Africa, East Timor, Eritrea, Ethiopia, Fiji, French Guiana, Gabon, Gambia, Ghana, Guadeloupe,
Guianas, Guinea, GuinÃ©e, Guinea-Bissau, Guyana, Haiti, Hawaii, Himalayas, India, Indochina, Indonesia*, Ivory
Coast, Jamaica, Japan, Kenya, Laos, Liberia, Madagascar, Malawi, Malaysia, Maldives, Mali, Marianas, Marquesas,
Martinique, Mauritania, Mauritius, Mexico, Myanmar, Nepal, Nigeria, North America, Northeastern India, Pacific,
Pakistan, Panama, Papua New Guinea, PNG, Philippines, Puerto Rico, Reunion, SE Asia, Seychelles, Senegal,
Sierra Leone, Singapore, Somalia, South Africa, Southern Africa, South America, Sri Lanka, Suriname, Taiwan,
Tanzania, Thailand, Timor-Leste, Togo, Tuvalu, Uganda, USA, Venezuela, Vietnam, West Africa, West Indies,
Yemen{{{0(+x).

Notes :

Les feuilles sont riches en proVitamine A. Ils sont également riches en iode. Il contient 9,5 mg pour 100 g de poids
sec et 5,5 mg de poids frais d'alpha-tocophérol (vitamine E){{{0(+x) (traduction automatique).

Original : The leaves are rich in proVitamin A. . They are also rich in iodine. It has 9.5 mg per 100 g dry weight and
5.5 mg fresh weight of alpha-tocopherol (Vitamin E){{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/ild-24585 ;

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Abbiw, D.K., 1990, Useful Plants of Ghana. West African uses of wild and cultivated plants. Intermediate
Technology Publications and the Royal Botanic Gardens, Kew. p 42 ; Altschul, S.V.R., 1973, Drugs and Foods from
Little-known Plants. Notes in Harvard University Herbaria. Harvard Univ. Press. Massachusetts. no. 1755 ;
Ambasta, S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 568 ; Anderson, E. F., 1993, Plants and people
of the Golden Triangle. Dioscorides Press. p 221 ; Bandyopadhyay, S. et al, 2009, Wild edible plants of Koch Bihar
district, West Bengal. Natural Products Radiance 8(1) 64-72 ; Barrau, J., 1976, Subsistence Agriculture in
Melanesia. Bernice P. Bishop Museu, Bulletin 219 Honolulu 1920, ; Wild Food Plants of the Philippines. Bureau of
Forestry Bulletin No. 21 Manila. p 72 ; Burkill, H. M., 1985, The useful plants of west tropical Africa, Vol. 1. Kew. ;
Burkill, I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of Agriculture and
Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 2 (I-Z) p 2033 ; Chin, H. F., 1999, Malaysian Vegetables in Colour.
Tropical Press. p 30 ; Davis, S.D., Heywood, V.H., & Hamilton, A.C. (eds), 1994, Centres of plant Diversity. WWF.
Vol 1 or 2. p 140 ; Dutta, U., 2012, Wild Vegetables collected by the local communities from the Churang reserve if
BTDm Assam. International Journal of Science and Advanced Technology. Vol. 2(4) p 123 ; Facciola, S., 1998,
Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 111 ; Flora of Pakistan. www.eFloras.org ;
Foo, J.T.S.(ed), 1996, A Guide to Common Vegetables. Singapore Science Foundation. p 98 ; Food Composition
Tables for use in East Asia FAO https://www.fao.org/infoods/directory No. 730 ; French, B.R., 1986, Food Plants of
Papua New Guinea, A Compendium. Asia Pacific Science Foundation p 385 ; Friday, J. B., 2005, Forestry and
Agroforestry Trees of East Timor. https://www.ctahr.hawaii.edu/forestry/data/Timor/Timor trees.html ; GAMMIE, ;
Grivetti, L. E., 1980, Agricultural development: present and potential role of edible wild plants. Part 2: Sub-Saharan
Africa, Report to the Department of State Agency for International Development. p 26 ; Grubben, G. J. H. and
Denton, O. A. (eds), 2004, Plant Resources of Tropical Africa 2. Vegetables. PROTA, Wageningen, Netherlands. p
565 ; GUPTA & KANODIA, ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 604 ; Hu, Shiu-ying,
2005, Food Plants of China. The Chinese University Press. p 483 ; ILDIS Legumes of the World
http:www:ildis.org/Legume/Web ; IRVINE, ; Jacquat, C., 1990, Plants from the Markets of Thailand. D.K. Book
House p 50 ; Japanese International Research Centre for Agricultural Science
www.jircas.affrc.go.jp/project/value_addition/Vegetables ; Jardin, C., 1970, List of Foods Used In Africa, FAO
Nutrition Information Document Series No 2.p 100 ; Khumgratok, S., Edible Plants in Cultural Forests of
Northeastern Thailand. Mahasarakham University Thailand. ; Kiple, K.F. & Ornelas, K.C., (eds), 2000, The
Cambridge World History of Food. CUP p 1851 ; Lembogi Biologi Nasional, 1980, Sayur-sayuran. Balai Pustaka,
Jakarta. p 14 ; Llamas, K.A., 2003, Tropical Flowering Plants. Timber Press. p 222 ; Lord, E.E., & Willis, J.H., 1999,
Shrubs and Trees for Australian gardens. Lothian. p 72 ; Macmillan, H.F. (Revised Barlow, H.S., et al), 1991,
Tropical Planting and Gardening. Sixth edition. Malayan Nature Society. Kuala Lumpur. p 347, 356 ; Martin, F.W. &
Ruberte, R.M., 1979, Edible Leaves of the Tropics. Antillian College Press, Mayaguez, Puerto Rico. p 85, 200 ;
McMakin, P.D., 2000, Flowering Plants of Thailand. A Field Guide. White Lotus. p 24 ; Massal, E. and Barrau, J.,
1973, Food Plants of the South Sea Islands. SPC Technical Paper No 94. Noumea, New Caledonia. p 38 ; Nakahara,
K. et al, 2002, Antimutagenicity of Some Edible Thai Plants, and a Biocative Carbazole Alkaloid, Mahanine, Isolated
from Micromelum minutum. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 50: 4796-4892 ; Omawale, 1973, Guyana's
edible plants. Guyana University, Georgetown p 79 (As Agati grandiflora) ; Oomen, H.A.P.C., & Grubben, G.J.H.,
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1978, Tropical Leaf Vegetables in Human Nutrition, Communication 69, Department of Agricultural research, RTI
Amsterdam, p 18, 36, 97 ; Patiri, B. & Borah, A., 2007, Wild Edible Plants of Assam. Geethaki Publishers. p 40 ;
Phon, P., 2000, Plants used in Cambodia. © Pauline Dy Phon, Phnom Penh, Cambodia. p 555 ; Plants of Haiti
Smithsonian Institute https://botany.si.edu/antilles/West Indies ; RADHA PANT, ; Rashid, H. E., 1977, Geography of
Bangladesh. Westview. p 276 (As Sesania grandiflora) ; Royal Botanic Gardens, Kew (1999). Survey of Economic
Plants for Arid and Semi-Arid Lands (SEPASAL) database. Published on the Internet;
https://www.rbgkew.org.uk/ceb/sepasal/internet [Accessed 29th April 2011] ; Sarma, H., et al, 2010, Updated
Estimates of Wild Edible and Threatened Plants of Assam: A Meta-analysis. International Journal of Botany 6(4):
414-423 ; Self, M., 199, Phoenix Seeds catalogue. p 17 ; Sharma, B.B., 2005, Growing fruits and vegetables.
Publications Division. Ministry of Information and broadcasting. India. p 201 ; SHORTT (As Agati grandiflora) ;
Singh, P.K., Singh, N.I., and Singh, L.J., 1988, Ethnobotanical Studies on Wild Edible Plants in the Markets of
Manipur - 2. J. Econ. Tax. Bot. Vol. 12 No. 1 pp 113-119 ; Slik, F., www.asianplant.net ; Solomon, C., 2001,
Encyclopedia of Asian Food. New Holland. p 339 ; Staples, G.W. and Herbst, D.R., 2005, A tropical Garden Flora.
Bishop Museum Press, Honolulu, Hawaii. p 327 (Drawing) ; Syn. pl. 2(2):316. 1807 ; Terra, G.J.A., 1973, Tropical
Vegetables. Communication 54e Royal Tropical Institute, Amsterdam, p 73 ; UPHOF, ; USDA, ARS, National
Genetic Resources Program. Germplasm Resources Information Network - (GRIN). [Online Database] National
Germplasm Resources Laboratory, Beltsville, Maryland. Available: www.ars-grin.gov/cgi-bin/npgs/html/econ.pl (10
April 2000) ; Verdcourt, B., 1979, Manual of New Guinea Legumes. Botany Bulletin No 11, Division of Botany, Lae,
Papua New Guinea. p 360 ; Woodward, P., 2000, Asian Herbs and Vegetables. Hyland House. p 122on 54e Royal
Tropical Institute, Amsterdam, p 73 ; UPHOF, ; USDA, ARS, National Genetic Resources Program. Germplasm
Resources Information Network - (GRIN). [Online Database] National Germplasm Resources Laboratory, Beltsville,
Maryland. Available: www.ars-grin.gov/cgi-bin/npgs/html/econ.pl (10 April 2000) ; Verdcourt, B., 1979, Manual of
New Guinea Legumes. Botany Bulletin No 11, Division of Botany, Lae, Papua New Guinea. p 360 ; Woodward, P.,
2000, Asian Herbs and Vegetables. Hyland House. p 122 ; Xu, You-Kai, et al, 2004, Wild Vegetable Resources and
Market Survey in Xishuangbanna, Southwest China. Economic Botany. 58(4): 647-667.
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