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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Gomphales ;
Famille : Ramariaceae ;
Genre : Ramaria ;

Synonymes :  Clavaria botrytis (Pers.) Fr, Clavaria platyceras Viv, Clavaria purpurascens Paulet, Clavaria sculpta Beck,
Clavariella botrytis (Fr.) Schroet, Ramaria botrytis (Ito et Imai) Sing, Ramaria acroporphyrea Quel, ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Cauliflower coral fungus, Purple-tipped coral fungus, , , Ditola, Kawali
chyau, Keshari chyau, Nangreuauu, Nagrey chyau, Putaozhuang zhihujun, Thekre chyau, Thokre chyau ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon, fructification{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Mushroom, Fungus, Fruiting body{{{0(+x) Il
est comestible avec prudence. Le corps fructifère est cuit ou mariné dans l'huile 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 
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growing mushrooms: A review. Food Chemistry 113 (2009) 9â€“16 ; Kaufmann, B. et al, 1999, The Great
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