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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fagales ;
Famille : Fagaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Fagales ;
Famille : Fagaceae ;
Genre : Quercus ;

Synonymes :  See Lithocarpu ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : noix{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Nuts{{{0(+x) Les glands sont broyés en une pâte et mélangés à de
la farine de maïs pour faire des gâteaux 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Fl. cochinch. 2:572. 1790 ; Glowinski, L., 1999, The Complete Book of Fruit Growing in Australia. Lothian. p 137 ;
Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 545 ; Menninger, E.A., 1977, Edible Nuts of the
World. Horticultural Books. Florida p 19 ; Reis, S. V. and Lipp, F. L., 1982, New Plant Sources for Drugs and Foods
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from the New York Botanical Garden herbarium. Harvard. p 39 ; Solomon, C., 2001, Encyclopedia of Asian Food.
New Holland. p 2
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