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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fagales ;
Famille : Fagaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Fagales ;
Famille : Fagaceae ;
Genre : Quercus ;

Synonymes :  Quercus acutissima var. depressinucata H.W.Jen & R.Q.Gao, Quercus acutissima var. septentrionalis Liou,
Quercus lunglingensis Hu, Quercus serrata Hook.f, non Thunb, See Lithocarpus ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sawthorn Oak , Japanese chestnut oak, Japanese oak, Kunugi,
Sangsurinamu, Sawtooth oak ;

Note comestibilité : **

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : feuilles, graines, noix{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Leaves, Seeds, Nuts{{{0(+x) Les graines ont été
transformées en farine pendant les périodes de pénurie alimentaire. Ils sont transformés en un aliment de type gélatine
brune appelé lait de gland, assaisonné avec des piments, des oignons et de la sauce soja et mangé. Les graines ont été
utilisées comme substitut du café 

néant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : **

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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Liens, sources et/ou références :

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Quercus_acutissima ;

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Altschul, S.V.R., 1973, Drugs and Foods from Little-known Plants. Notes in Harvard University Herbaria. Harvard
Univ. Press. Massachusetts. no. 658 ; Ambasta S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 508 ;
Bodkin, F., 1991, Encyclopedia Botanica. Cornstalk publishing, p 861 ; Brickell, C. (Ed.), 1999, The Royal
Horticultural Society A-Z Encyclopedia of Garden Plants. Convent Garden Books. p 853 ; Coombes, A.J., 2000,
Trees. Dorling Kindersley Handbooks. p 158 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's
bible. ABC Books. p 1122 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong
Publications, p 115 ; Hibbert, M., 2002, The Aussie Plant Finder 2002, Florilegium. p 244 ; Huang Chengjiu, Zhang
Yongtian, Bartholomew, B., Fagaceae, Flora of China. ; Hu, Shiu-ying, 2005, Food Plants of China. The Chinese
University Press. p 350 ; Jackes, D. A., 2007, Edible Forest Gardens ; J. Proc. Linn. Soc., Bot. 6:33. 1862 ; Kim, H. &
Song, M., 2013, Ethnobotanical analysis for traditional knowledge of wild edible plants in North Jeolla Province
(Korea). Genetic. Resour. Crop Evol. (2013) 60:1571-1585 ; Levy-Yamamori, R., & Taaffe, G., 2004, Garden Plants of
Japan. Timber Press. p 202 ; Lord, E.E., & Willis, J.H., 1999, Shrubs and Trees for Australian gardens. Lothian. p 69
; Pemberton, R. W. & Lee, N. S., 1996, Wild Food Plants in South Korea: Market Presence, New Crops, and Exports
to the United States. Economic Botany, Vol. 50, No. 1, pp. 57-70 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol,
Lostwithiel, Cornwall, PL22 0NG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; S.C.A.P., ; Song, M., et al, 2013, Traditional
knowledge of wild edible plants in Jeju Island, Korea. Indian Journal of Traditional Knowledge. 12(2) pp 177-194
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