Pistacia terebinthus L. subsp. palaestina
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Malvidées ;

o Ordre : Sapindales ;

o Famille : Anacardiaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Sapindales ;

o Famille : Anacardiaceae ;
o Genre : Pistacia;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Palestinian terebinth, , Cetek, Cetlemik, Citlenbik, Legnamaro,
Lihopernata rujevina, Menengic, Smrdljika ;

* Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s)* ™ : feuilles, fruit{o,

(+X

Utilisation(s)/usage(s) ™ culinaire(s) :

-les fruits sont utilisés pour faire une boisson ;

-les jeunes feuilles sont consommées seules ; elles sont également ajoutées aux pickles ; elles sont également frites avec
de I'oignon et des oeufst™),

Les fruits sont utilisés pour faire une boisson. Le fruit sec est utilisé comme café. Les fruits sont consommeés frais, séchés
ou torréfiés. Les jeunes feuilles se mangent seules. lls sont également ajoutés aux cornichons. Ills sont également frits avec
des oignons et des ceufs. Les fleurs sont consommeées crues. L'huile du fruit est utilisée en cuisine

Partie testée : noix{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : Nuts°

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
7 2234 534 6.4 0 0 0 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :
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