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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Magnoliidées ;
Ordre : Piperales ;
Famille : Piperaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Piperales ;
Famille : Piperaceae ;
Genre : Piper ;

Synonymes :  Piper cutripedunculum C. DC ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : , Namar, Pi-pi-ling, Teravu, Tharei sapou ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : feuilles, fruits{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Leaves, Fruit{{{0(+x) Les feuilles sont cuites et parfois
accompagnées de viande 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Angami, A., et al, 2006, Status and potential of wild edible plants of Arunachal Pradesh. Indian Journal of
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Traditional Knowledge 5(4) October 2006, pp 541-550 ; Konsam, S., et al, 2016, Assessment of wild leafy
vegetables traditionally consumed by the ethnic communities of Manipur, northeast India. Journal of Ethnobiology
and Ethnomedicine, 12:9 ; Yeshi, K. et al, 2017, Taxonomical Identification of Himalayan Edible Medicinal Plants in
Bhutan and the Phenolic Contents and Antioxidant Activity of Selected Plants. TBAP 7 (2) 2017 pp 89 - 106
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