Oxalis corniculata L., 1753 var. atropurpurea
(Oxalide corniculée)
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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o Ordre : Oxalidales ;

o Famille : Oxalidaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Geraniales ;

o Famille : Oxalidaceae ;

o Genre : Oxalis ;

* Synonymes : Oxalis corniculata var. microphylla Hook. f, Oxalis corniculata var. reptans Laing, Oxalis corniculata var.
villosa (M. Bieb.) Hohen, Oxalis exilis Cunn, Oxalis javanica Blume, Oxalis perennans Haw, Oxalis pusilla Salisb, Oxalis
radicosa A. Rich, Oxalis repens Thunb, Oxalis reptans Sol. ex G. Forst, Oxalis rubens Haw ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Yellow wood-sorrel , Aamrul, Agritos, Almori, Amainor, Amarul, Ambiliti
saga, Amboti sag, Ambushi, Ambuti, Amelda, Amili, Amlika, Amrul-sag, Anjati, Awoaduo, Azedinha, Bab'alat, Bhilmori,
Bhinsarpati, Bodila-ba-thaba, Bolila ba litsoene, Calincing gunung, Chalmado, Chan-amilo, Changeritenga, Chari amilo,
Chicha fuerte, Chua me, Chuka tripati, Coastal Oxalis, Creeping oxalis, Creeping woodsorrel, Culle, Daun asem, Detembo,
Embul-embiliya, Embulpala, Emugereng, Gala,bsoska, Gansing, Gwaengibap, Hulichikkai, Hmo-chin, Kadiku, Kanyunywa
mbuzi, Keuchu keuchu, Khatta-mitha, Khattamitha, Khatti bhaji, Khatti-buti, Khiakhna, Khungbai-an, Kidadaishi, Kiss punji,
Kungi, Lewanai booti, Lunglubo, Macach,n de chanchos, Malori, Maqui ch, Me chua aut, Me dat, Melgissa, Moogwani, Muk-
chyor, Mu ye, Paliakiri, Pe-de-pombo, Peeli, Phagiyup, Piri jojo, Pisa tengesi mekhai, Pooliaray, Procumbent yellow sorrel,
Pulguita, Pulichappadi, Pulicharai, Pulichera, Pulichinta, Puli keerai, Puliyotharakeerai, Puliyarai, Puliyarel, Pulirarila,
Pullachinta, Pullam purachi, Pulung sukhu, Pusinganju husuki, Rempi, Sang hobo, Semanggen, Semanggi gunung, Sengeri
tenga, Siakthur, Singri, Sigri gakhwi, Songxiangga, Soru tengeshi, Suring, Tandi chatomarak, Tarookay, Tengeshi-tenga,
Therwashka, Tipani, Tipatia, Tres-coracaes, Trevo, Tripati, Uppinasoppu, Vinagrillo, Vothung mekbpo, Vothung mekbob,
Wild sorrel, Xian suan zai, Xocoyole,, Yensil, Zolaomil ;

e @y

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Feuille (fraiches (crues® ou cuites?) ou séchées (aromatisantes?), fleur® (décoratives?), racine (dont pétioles,
aromatisantes)® et fruit (aromatisants®) comestibles.(1%)

Détails :

feuilles crues/cuites (ex. : comme potherbe) et/ou aromatisantes‘{@J®,

Les jeunes feuilles sont machées lorsqu'elles sont fraiches. lls sont également marinés ou utilisés dans les chutney. Les
feuilles sont aigres et peuvent étre ajoutées aux salades. lls peuvent étre cuisinés comme potasse. Les feuilles peuvent étre
trempées dans de I'eau chaude pendant 10 minutes pour faire une boisson. Les fruits mdrs sont consommeés frais.

ATTENTION: Comme la plante contient des oxalates, sa consommation prolongée peut réduire la capacité du corps a
absorber le calcium. Il est préférable de le manger avec une source de calcium facilement disponible comme le lait de coco
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ou lacréme

Partie testée : feuilles{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Leaves{®)

Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
85.5 188 45 51 60 98 5.2 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

Page 2/2


http://www.tcpdf.org

