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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Ordre : Caryophyllales ;
Famille : Cactaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Caryophyllales ;
Famille : Cactaceae ;
Genre : Opuntia ;

Synonymes :  Cactus humifusus Rafinesque, Opuntia allairei Griffiths, Opuntia calcicola Wherry, Opuntia compressa J. F.
Macbr, Opuntia cumulicola Small, Opuntia fuscoatra Engel, Opuntia humifusa var. minor (Engel.) Crook & Mottram, Opuntia
impedata Small ex Britton & Rose, Opuntia italica Tenore ex Pfeiffer, Opuntia mesacantha Rafinesque, Opuntia nemoralis
Griffiths, Opuntia rafinesquei Engelm, Opuntia rafinesquei var. minor Engel, Opuntia rubiflora Griffiths, ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Low prickly pear , Creeping Pear, Devil's tongue, Eastern Prickly pear,
Indian fig, Smooth prickly pear ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Données absentes/manquantes et/ou insuffisantes{{{(rp*)

Les fruits sont consommés crus, rôtis, cuits ou séchés pour une utilisation ultérieure. Les jeunes joints sont rôtis et
mangés. Les piquants sont d'abord enlevés. Les boutons floraux peuvent être épiné puis rôtis et cuits dans des ragoûts.
Les graines peuvent être séchées, rôties et moulues pour la soupe. 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 
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dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;
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