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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Ordre : Caryophyllales ;
Famille : Cactaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Caryophyllales ;
Famille : Cactaceae ;
Genre : Opuntia ;

Synonymes :  Opuntia basilaris var. ramosa Parish, Opuntia basilaris var. treleasei (J. M. Coutler) J. M. Coulter ex Tourney,
Opuntia brachyclada Griffiths, Opuntia basilaris var. brachyclada (Griffiths) Munz, Opuntia basiliaris var. whitneyana (E. M.
Baxter) Munz, Opuntia basilaris var. longiareolata (Clover & Jotter) L. D. Benson, Opuntia basilaris var. heilii S.L. Welsh &
Neese, Opuntia basilaris var. humistrata (Griffiths) W. T. Marshall, Opuntia humistrata Griffiths, Opuntia longiareolata Clover
& Jotter, Opuntia treleasei J. M. Coulter, Opuntia whitneyana E. M. Baxter ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Beavertail prickly pear, , Branching beavertail cactus, Elongated
bevertail cactus, Kaktus pir ngarai besar, Kern bevertail cactus, Short-joint bevertail cactus, Trelease bevertail cactus,
Trelease's bevertail prickly pear, Woodbury bevertail cactus, Beavertail cactus, Cholla cactus, Rose tuna, Prickly pear,
Bakersfield beavertail cactus ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : tiges, fleurs, fruits, boutons floraux{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Stems, Flowers, Fruit, Flower
buds{{{0(+x) Les fruits non mûrs sont bouillis ou cuits au four. Les fruits mûrs sont consommés crus ou séchés et
transformés en sirop et confiture. Les jeunes coussinets sont tranchés et utilisés dans les ragoûts et autres plats. Les fleurs
et les boutons floraux sont cuits et mangés 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :
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dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Andersohn, G., 1983, Cacti and Succulents. EP Publishing. p 233 ; Anderson, E.F., 2001, The Cactus Family,
Timber Press. p 489 ; Beckstrom-Sternberg, Stephen M., and James A. Duke. "The Foodplant
Database."http://probe.nalusda.gov:8300/cgi-bin/browse/foodplantdb.(ACEDB version 4.0 - data version July 1994)
; Benson, L., 1969, The Native Cacti of California. Stanford University Press. p 127 ; Brickell, C. (Ed.), 1999, The
Royal Horticultural Society A-Z Encyclopedia of Garden Plants. Convent Garden Books. p 724 ; Chapman, P and
Martin, M., 1989, Exotic Cacti, HP Books p 39 ; Crawford, M., 2012, How to grow Perennial Vegetables. Green
Books. p 139 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's bible. ABC Books. p 954 ; Desert
Survivors Online Plant Database ; G. Engelmann, Proc. Amer. Acad. Arts 3:298. 1856 (Pacif. Railr. Rep. 4:43. 1857)
; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 64 ; Innes, C. and
Glass, C., 1997, The Illustrated Encyclopedia of Cacti. Sandstone Books. p 208 ; Kermath, B. M., et al, 2014, Food
Plants in the Americas: A survey of the domesticated, cultivated and wild plants used for Human food in North,
Central and South America and the Caribbean. On line draft. p 583 ; MacMahon, J.A., 1990, Deserts. Audubon
Society Nature Guides. Knopf. p 357 Plate 41 ; Moerman, D. F., 2010, Native American Ethnobotany. Timber Press.
p 365 ; Saunders, C.F., 1948, Edible and Useful Wild Plants. Dover. New York. p 132 ; Sukarya, D. G., (Ed.) 2013,
3,500 Plant Species of the Botanic Gardens of Indonesia. LIPI p 1035
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