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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Ordre : Nymphaeales ;
Famille : Nymphaeaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Nymphaeales ;
Famille : Nymphaeaceae ;
Genre : Nymphaea ;

Synonymes :  Castalia minor (Sims) DC. ex Small, Castalia odorata (Aiton) Woodv. & Wood, Nymphaea odorata subsp.
odorataet d'autres ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Fragrant Water Lily, American white waterlily , American white waterlily ;

Note comestibilité : ***

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : tubercules, racine, graines{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Tubers, Root, Seeds{{{0(+x) Les boutons
floraux sont marinés ou consommés comme légume cuit. Les fleurs sont consommées crues. Les feuilles sont utilisées
dans les soupes et les ragoûts. Les tubercules sont consommés. Les graines sont consommées crues, bouillies, rôties ou
moulues en farine 

néant, inconnus ou indéterminés.

Note médicinale : ***

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Nymphaea_odorata ;
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dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Altschul, S.V.R., 1973, Drugs and Foods from Little-known Plants. Notes in Harvard University Herbaria. Harvard
Univ. Press. Massachusetts. no. 956 ; Beckstrom-Sternberg, Stephen M., and James A. Duke. "The Foodplant
Database."http://probe.nalusda.gov:8300/cgi-bin/browse/foodplantdb.(ACEDB version 4.0 - data version July 1994)
(As Castalia odorata) ; Brickell, C. (Ed.), 1999, The Royal Horticultural Society A-Z Encyclopedia of Garden Plants.
Convent Garden Books. p 712 ; Cundall, P., (ed.), 2004, Gardening Australia: flora: the gardener's bible. ABC
Books. p 937 ; Duke, J.A., 1992, Handbook of Edible Weeds. CRC Press. p 136 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a
Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 162 ; Hibbert, M., 2002, The Aussie Plant Finder 2002,
Florilegium. p 112 ; Hort. kew. 2:227. 1789 ; Kunkel, ; Lazarides, M. & Hince, B., 1993, Handbook of Economic
Plants of Australia, CSIRO. p 172 ; Lim, T. K., 2015, Edible Medicinal and Non Medicinal Plants. Volume 9, Modified
Stems, Roots, Bulbs. Springer p 59 ; Loughmiller, C & L., 1985, Texas Wildflowers. A Field Guide. University of
Texas, Austin. p 171 ; MacKinnon, A., et al, 2009, Edible & Medicinal Plants of Canada. Lone Pine. p 189 ; Marinelli,
J. (Ed), 2004, Plant. DK. p 464 ; Moerman, D. F., 2010, Native American Ethnobotany. Timber Press. p 359 ;
Paczkowska, G . & Chapman, A.R., 2000, The Western Australian Flora. A Descriptive Calatogue. Western
Australian Herbarium. p 412 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22 0NG, UK.
http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; A. Rees, Cycl. 6: Castalia no. 1. 1819 ; Slocum, P.D. & Robinson, P., 1999, Water
Gardening. Water Lilies and Lotuses. Timber Press. p 164, 218 ; Tanaka,
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