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Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Lamiidées ;

o Ordre : Gentianales ;

o Famille : Rubiaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle :

o Regne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
° Ordre : Rubiales ;

o Famille : Rubiaceae ;

o Genre : Morinda;

Synonymes : Morinda tinctoria Ridley ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Variegated noni, , Abau, Ach, Achi, Achu, Ageru, Ahi, Ahu, Ai-nenuk,
Ainshi, Al, Alaymaykbya, Anngukmanj, Arin, Ashyuka, Awl Tree, Bamkoro, Bangkoro, Bangkudu, Bartundi, Bengkudu,
Bingkuduk, Bula, Burukpili, Canary Wood, Changkudu, Cheesefruit, Dilo, Ehi, Ghuraci, Gnovsti, Great Morinda, Guninyi,
Gura, Gures, Gutes, Gutsi, Hai be ji, Hardi-kath, Huldi-kung, Huressi, Kattapitalavam, Kemudu, Kesengel, Kikiri, Koonjerung,
Kudu, Kukure, Kura, Lada, Leen, Lele, Lol, Luo ling, Maddi chettu, Maddi, Magarwek, Mangal'wag, Manngukmanj,
Mannanatti, Mekudu, Mengkudu jantan, Mengkudu, Molagha, Mora de la India, Munja pavattay, Nen, Nenuka, Ngel, Nguna,
Ngurata, Nhau, Nho srok, Nibase, Nin, No-no, Non, Noni, Nono, Nonu, Nopwur, Nuna, Nute, Nyagyi, Pache, Pindra, Pohon
mengkudu sitri, Pohon pace sitri, Rotten cheesewood, Surangi, Tagase, Te non, Togaru, Tokoonja, Uhpwul, 'ura, Wehmpul,
Weipwul, Wu ning, Yaw, Yema de huero, Yo baan, Yorban ;

@

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Partie(s) comestible(s)*°* : fruits, feuilles, légumestot),
Utilisation(s)/usage(s) comestible(s){%*
-les jeunes feuilles sont cuites comme Iégume ou potherbe ; elles sont également blanchies et consommées crues ;

-le fruit peut étre mangé cru ou cuit ; il est souvent consommé avec du sel ; les fruits verts sont préparés en currys ; les
fruits mars sont transformés en boisson avec du sucre et du sirop ; il est également utilisé dans les marinades, les sauces
et les vinaigrettes ;

-les graines de certaines formes sont roties et mangéest{®,

Les jeunes feuilles sont cuites comme légume ou herbe en pot. lIs sont également blanchis et consommés crus. Le fruit mar
peut étre consommé cru ou cuit. Il est souvent consommé avec du sel. Les fruits verts sont au curry. Les fruits mars sont
transformés en boisson avec du sucre et du sirop. Il est également utilisé dans les marinades, les sauces et les vinaigrettes.
Les graines de certaines formes sont roties et consommeées. (Les colorants non comestibles rouges, jaunes et bruns sont
obtenus a partir de la racine.

Partie testée : fruit{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : Fruit {0t
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Taux d'humidité Energie (kj)  Energie (kcal) Protéines (g) Pro- Vitamines C (mg)Fer (mg) Zinc (mg)
vitamines A (ug)
86.1 160 38 0.8 0 56 1.1 0

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
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