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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Astéridées ;
Clade : Campanulidées ;
Ordre : Apiales ;
Famille : Apiaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Apiales ;
Famille : Apiaceae ;
Genre : Lomatium ;

Synonymes :  Lomatium leiocarpum, Peucedanum nudicaulis ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : pestle parsnip, barestem biscuitroot , Barestem desert-parsley ;

Rusticité (résistance face au froid/gel) : zone 6-8 ;

Note comestibilité : ****

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

-racine - crue ou cuite ; le goût est un peu comme un panais épicé chaud ; la racine peut être torréfiée et utilisée comme
légume, ou peut être séchée et moulue en poudre puis utilisée comme arômate dans les soupes, etc.; -feuilles et jeunes
pousses - con Les sommets sont bouillis dans une soupe comme du céleri. Ils sont également consommés comme légume.
Les racines peuvent être cuites et mangées. Les feuilles peuvent être congelées, mises en conserve ou séchées pour une
utilisation future. Les jeunes fruits verts sont utilisés pour le thé 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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Par Walter Siegmund, via wikimedia

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Distribution :

C'est une plante tempérée fraîche. Il pousse sur des pentes sèches et ouvertes. Il convient à la zone de rusticité
5{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : It is a cool temperate plant. It grows on dry open slopes. It suits hardiness zone 5{{{0(+x).

Localisation :

Canada, Amérique du Nord, USA{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Canada, North America, USA{{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

5"Plants For a Future" (en anglais) : https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Lomatium_nudicaule ;

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/tro-1700903 ;dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Couture, M. D., 1978, Recent and Contemporary Foraging Practices of the Harney Valley Paiute. Thesis, Portland
State University ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong Publications, p 20 ;
Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 474 (As Peucedanum nudicaule) ; Hunn, E. S.,
& French, D. H., 1981, Lomatium: A Key Resource for Columbia Plateau Native Subsistence. Northwest Science
Vol. 55 No. 2. ; Jackes, D. A., Edible Forest Gardens ; Kermath, B. M., et al, 2014, Food Plants in the Americas: A
survey of the domesticated, cultivated and wild plants used for Human food in North, Central and South America
and the Caribbean. On line draft. p 496 ; Lim, T. K., 2015, Edible Medicinal and Non Medicinal Plants. Volume 9,
Modified Stems, Roots, Bulbs. Springer p 52 (As Cogswelia nudicaulis) ; Moerman, D. F., 2010, Native American
Ethnobotany. Timber Press. p 316 ; Plants for a Future database, The Field, Penpol, Lostwithiel, Cornwall, PL22
0NG, UK. http://www.scs.leeds.ac.uk/pfaf/ ; Saanich Native Plants. saanishnativeplants.com ; Turner, N., 1997,
Food Plants of Interior First Peoples. Royal BC Museum Handbook p 86
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