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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Polyporales ;
Famille : Polyporaceae ;
Genre : Lentinus ;

Synonymes :  Agaricus sajor-caju Fr, Lentinus exilis Klotzsch, Pleurotus sajor-caju (Fr.) Singer ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : , Chendawan batang, Esusuk, Kulat gelang kaki, Phsett ambosh, Sayor
kayu, Supa kawung, Supa liyat, Susu ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Fungus, Mushroom{{{0(+x) Il se mange jeune 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 

Abdullah, F. & Rusea, G., 2009, Documentation of inherited knowledge on wild edible fungi from Malaysia. Blumea
54, 35-38 ; Ambasta, S.P. (Ed.), 2000, The Useful Plants of India. CSIR India. p 322 (Also as Lentinus exilis) ; Boa, E.
R., 2004, Wild edible fungi and their importance to people. FAO Non Wood Forest Products Booklet 17 ; Burkill,
I.H., 1966, A Dictionary of the Economic Products of the Malay Peninsula. Ministry of Agriculture and
Cooperatives, Kuala Lumpur, Malaysia. Vol 2 (I-Z) p 1350 ; Cengel, D. J. & Dany, C., (Eds), 2016, Integrating Forest
Biodiversity Resource Management and Sustainable Community Livelihood Development in the Preah Vihear
Protected Forest. International Tropical Timber Organization p 125 ; Degreef, J., et al, 2016, Wild edible
mushrooms, a valuable resource for food security and rural development in Burundi and Rwanda. Biotechnol.
Agron. Soc. Environ. 2016 20(4), 441-452 ; efta-online.org, Edible Fungi of Tropical Africa, Jardin botanique Meise ;
Gryzenhout, M., 2010, Mushrooms of South Africa. Pocket Guide. Struik. p 44 ; Heyne, K., 1927, p 66 ; Thatoi, H. &
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Singdevsachan, S. K., 2014, Diversity, nutritional composition and medicinal potential of Indian mushrooms: A
review. African Journal of Biotechnology 13(4): 523-545 ; van Dijk, H., et al, 2003, Knowledge and Utilization of
Edible Mushrooms by Local Populations of the Rain Forest of South Cameroon. Ambio Vol. 32, No. 1.pp 19-23
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