Laurelia aromatica Juss. ex Poir.

Identifiants : 18072/lauaro
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¢ Classification phylogénétique :
o Clade : Angiospermes ;
o Clade : Magnoliidées ;
o QOrdre : Laurales ;
o Famille : Monimiaceae ;
* Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o QOrdre : Laurales ;
o Famille : Monimiaceae ;
o Genre : Laurelia;

e Synonymes : Laurelia aromatica Juss ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Chile laurel, Peruvian nutmeg, Trihue, ;

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : graines, épices{t{0() (raduction automatique) | rjgingl : Seeds, Spicet®™) Les fruits et les feuilles sont
utilisés comme épice

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :
dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Encycl. suppl. 3:313. 1813 ; Facciola, S., 1998, Cornucopia 2: a Source Book of Edible Plants. Kampong
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Publications, p 45 ; Hedrick, U.P., 1919, (Ed.), Sturtevant's edible plants of the world. p 374 (As Laurelia aromatica)
; Kunkel, ; Seidemann J., 2005, World Spice Plants. Economic Usage, Botany, Taxonomy. Springer. p 198 ; Uphof,
1968,
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