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¢ Classification/taxinomie traditionnelle :

Reégne : Plantae ;

Division : Charophyta ;
Classe : Conjugatophyceae ;
Ordre : Zygnematales ;
Famille : Zygnemataceae ;
Genre : Larrea;
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e Synonymes : Larrea mexicana Moric, ?Larrea divaricata, ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Creosote Bush - Chaparral , Little stinker, Coville, Chaparral ;
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* Note comestibilité : **

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : boutons floraux, feuilles - thg{{{ot) (raduction automatique) | 5rjging| : Flower buds, Leaves - tea® Les
boutons floraux sont marinés dans du vinaigre et consommeés en remplacement des capres. Les brindilles sont machées

pour soulager la soif. Les tiges et les feuilles sont utilisées comme substitut du thé. Une résine des feuilles et des brindilles
retarde le rancissement du beurre, des huiles et des graisses

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e Note médicinale : **

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

° S"Plants For a Future" (en anglais) : https:/pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Larrea_tridentata ;

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;

dont biographie/références de ®"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Page 1/2


https://lepotager-demesreves.fr
https://pfaf.org/user/Plant.aspx?LatinName=Larrea_tridentata

Brown, D., 2002, The Royal Horticultural Society encyclopedia of Herbs and their uses. DK Books. p 251 ; Contr.
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Americas: A survey of the domesticated, cultivated and wild plants used for Human food in North, Central and
South America and the Caribbean. On line draft. p 471 ; Kiple, K.F. & Ornelas, K.C., (eds), 2000, The Cambridge
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