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Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Fungi ;
Division : Ascomycota ;
Classe : Pezizomycetes ;
Ordre : Pezizales ;
Famille : Helvellaceae ;
Genre : Helvella ;

Synonymes :  See Elvel ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Common brain fungus, White helvella, , Cerillo, Gachupin blanco,
Kaanpureuu, Orejita blanca, White morsel ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Parties comestibles : champignon{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Mushroom, Fungus{{{0(+x) La plupart des Helvella ne
doivent jamais être consommées crues 

néant, inconnus ou indéterminés.

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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dont classification : 
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