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Classification phylogénétique : 

Clade : Angiospermes ;
Clade : Monocotylédones ;
Ordre : Asparagales ;
Famille : Amaryllidaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle : 

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Liliopsida ;
Ordre : Liliales ;
Famille : Amaryllidaceae ;
Tribu : Allieae ;
Genre : Allium ;

Synonymes :  x (=) basionym, Allium bakeri Regel 1875 ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Chinese onion, Chinese scallion, Japanese scallion, Chinese chives
Oriental onion , jiao tou (cn transcrit), ch'iao, (cn transcrit), rakkyo (rakkio, ch trans.) ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Racine (bulbes : crus ou cuits [nourriture(dp*)/aliment : légume2(dp*) ; et/ou assaisonnement : aromate (fines-herbes et/ou
condiment aromatique{{{(dp*))]) et feuille (feuilles : idem bulbes|{{{(dp*)(27(+x)), ex. comme potherbe{{{(dp*)]) comestibles.(1*) Les
bulbes sont consommés crus ou cuits. Ils sont marinés dans du sel, de la sauce soja et du sucre. Les feuilles sont
consommées crues ou cuites. Les fleurs et les gousses sont utilisées crues pour parfumer les salades

Partie testée : bulbe{{{0(+x) (traduction automatique)

Original : Bulb{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C (mg) Fer (mg) Zinc (mg)

86 215 0 0.6 0 0 0 0

(1*)Voir genre Allium pour les précautions à prendre (risques de confusion et possible toxicité à fortes doses).(1*)Voir genre
Allium pour les précautions à prendre (risques de confusion et possible toxicité à fortes doses){{{(rp*).

Illustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)): 
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Par Herbert, via wikimedia

Autres infos :

dont infos de "FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

Statut :

Cette espèce est largement cultivée pour son bulbe et ses feuilles comestibles au Japon, en Chine et dans de
nombreuses autres régions d'Asie orientale. C'est un légume cultivé commercialement{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : This species is widely cultivated for its edible bulb and leaves in Japan, China and many other parts of
eastern Asia. It is a commercially cultivated vegetable{{{0(+x).

Distribution :

Il pousse dans des sols légers et bien drainés. Il peut tolérer les sols pauvres. Ils ont besoin du plein soleil. Il
pousse dans les régions tropicales et subtropicales de Chine. Les longues journées favorisent la formation de
bulbes et de fleurs. Au Yunnan{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : It grows in light well drained soils. It can tolerate poor soils. They need full sun. It grows in the tropics
and subtropics in China. Long days promote bulb and flower formation. In Yunnan{{{0(+x).

Localisation :

Asie, Australie, Chine *, Cuba, Hawaï, Inde, Indochine, Indonésie, Japon, Malaisie, Amérique du Nord, Inde du Nord-
Est, Pacifique, Asie du Sud-Est, Tasmanie, Thaïlande, USA, Vietnam{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : Asia, Australia, China*, Cuba, Hawaii, India, Indochina, Indonesia, Japan, Malaysia, North America,
Northeastern India, Pacific, SE Asia, Tasmania, Thailand, USA, Vietnam{{{0(+x).

Notes :

Il contient environ 3,1% de protéines, 0,12% de matières grasses, 18,3% de glucides solubles, 0,7% de cendres. Il
existe environ 300 à 700 espèces d'Allium. La plupart des espèces d'Allium sont comestibles (Flora of China).
Tous les alliums sont comestibles mais ils ne valent pas tous la peine d'être mangés! _X000B_Ils ont également
été mis dans la famille des Alliacées{{{0(+x) (traduction automatique).

Original : It contains about 3.1% protein, 0.12% fat, 18.3% soluble carbohydrate, 0.7% ash. There are about 300-700
Allium species. Most species of Allium are edible (Flora of China). All alliums are edible but they may not all be
worth eating!They have also been put in the family Alliaceae{{{0(+x).

Liens, sources et/ou références :

dont classification : 

"The Plant List" (en anglais) : www.theplantlist.org/tpl1.1/record/kew-295288 ;
"GRIN" (en anglais) : 2https://npgsweb.ars-grin.gov/gringlobal/taxon/taxonomydetail?id=101417 ;

dont livres et bases de données : 27Dictionnaire des plantes comestibles (livre, page 17, par Louis Bubenicek) ;

dont biographie/références de 0"FOOD PLANTS INTERNATIONAL" : 
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