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¢ Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Astéridées ;

o Clade : Lamiidées ;

o Ordre : Gentianales ;

o Famille : Rubiaceae ;

¢ Classification/taxinomie traditionnelle :
o Regne : Plantae ;
o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Rubiales ;
o Famille : Rubiaceae ;
o Genre : Aidia ;

* Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : , Arum Karu, Mispel, Mo.lombo, Oemanbarklak, Okenia ;

L I

e Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

traduction automatique) I Original . {0(+x

Parties comestibles : fruits, écorce - stimulantf{ot Fruit, Bark - stimulant'®®™ La pulpe du fruit

est consommée crue comme stimulant. L'écorce est machée crue comme stimulant

A

néant, inconnus ou indéterminés.

e lllustration(s) (photographie(s) et/ou dessin(s)):

e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

dont livres et bases de données : ®Food Plants International” (en anglais) ;
dont biographie/références de " FOOD PLANTS INTERNATIONAL" :

http://aflora.africa.kyoto-u.ac.jp ; Terashima, H., et al, 1992, Ethnobotany of the Lega in the Tropical Rainforest of
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Eastern Zaire (Congo): Part Two, Zone de Walikale, African Study Monographs, Suppl. 19:1-60 ; Termote, C., et al,
2011, Eating from the wild: Turumbu, Mbole and Bali traditional knowledge of non-cultivated edible plants, District
Tshopo, DRCongo, Gen Resourc Crop Evol. 58:585-618
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